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Stijl vs. Type

Als zelfstandige naamwoorden zijn stijl en type verschillend:

Stijl is een manier om dingen te doen of te presenteren,
vooral een modieuze manier,

Type is een groepering op basis van gedeelde kenmerken;
een klasse.
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Wat is een biertype?

“Een biertype beschrijft een cluster van bieren met gemeen-
schappelijke kenmerken die ze onderscheiden van alle andere.
Deze kunnen betrekking hebben op hun ingrediénten, de
methoden van brouwen, fermenteren of conditioneren, hun
alcoholsterkte of in een paar gevallen gewoon de manier
waarop ze worden geserveerd. In een andere zin...”

“Een biertype is een informele overeenkomst tussen een brouwer en
een klant, uitgedrukt door een naam op een etiket, waarmee de
eerste de |laatste een ruw idee geeft van wat ze op het punt staan te
kopen.”

Tim Webb
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Bron: The Geography of Beer by Patterson, Hoalst-Pullen, p100
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Wanneer (her)uitgevonden?

In 1977 toen Michael Jackson zijn
‘World Guide to Beer’ uitbrachten.
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Hoe heeft hij ze ingedeeld?

Geografisch

Contents
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Which beer? Where the Germans Drink
The classic beer-styles Brown Ale

La g e rS The hop | Scandinavia Milk Stout
Barley Denmark Strong Ale
Yeast Danish Beer-Styles Russian Stout and Barley Wine
The beer lands The Small Brewers of Denmark | Scotland
How strong is beer? Norway Ireland

Sweden
THE WORLD’S BEERS Finland France
- - - - Switzerland
N a tl O n a I e S I t t Czechoslovakia Belgium | Austria
p e CI a I e I e n Red Beers | The Mediterranean
gers ( 5 Iberia

Eastern Europe
Cherry Beers | Canada
Germany Brown Beers | United States
Miincheners Abbey Beers | The Caribbean
Strong Ales Latin America
Belgian Ales Australia
Le Pale Ale | New Zealand
izenbier Scotch and Christmas Ales Asia
Bottom-fermented Beers Japan
Dortmunders [
Kaélsch The Netherlands | Africa
Diisseldorfer Alt Luxembourg
The Beers of Franconia The British Isles Index
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Nederlands eerste biertypengids

1€ druk maart 2002 (2.000 stuks) + 2¢ druk oktober 2002 (1.000 stuks)

Zwart-wit
Historische informatie

Organoleptische fiche
Commerciéle voorbeelden
Recept

Technische fiche




De nieuwe biertypengids

1€ druk in 2025
leur
Historische informatie

Organoleptische fiche
Commerciéle voorbeelden
Recept

Technische fiche

Schwarzbier komt traditioneel uit de regio’s Saksen en Thiiringen in
het oostelijk deel van Duitsland en wordt soms ‘Schwarz Pils’ genoemd.
Salt Lake City in Utah lijkt de Schwarzbier-hoofdstad van Amerika te
zijn. Verschillende brouwers uit deze stad hebben medailles gewonnen
bij een German-Style Schwarzbier-klasse keuring tijdens het Great
American Beer Festival.

[orgaroteptisch fiche [

Kleur donker koper tot donker bruin

Helderheid helder

Schuim ongelijkmatig

Schuimstabiliteit inzakkend tot blijvende ring

Geur koffieachtig, geroosterd
brood/karamel-achtig

Smaak kleurmoutig/bitter chocolade/
koffieachtig/karamelmout

Basissmaak zoetig, bitterig tot bitter

Body dun tot medium

Mondgevoel  droog, soms iets metaal

Nasmaak karamel, geroosterd, gaat over
naar bitter

[De betere voorbectden——JI1

¢ Kostritzer (D)

¢ Kaiserdom Dark Lager (D)

¢ Big Beach Surrender Cobra (USA)

¢ Kulmbacher Ménchshof Schwarz (D)
4 Asahi black (J)

4 Stortebeker Schwarz-Bier (D)

¢ Ur-Krostitzer Schwarzes (D)

4 Duits & Lauret Swarte Kray

¢ Gooisch Zwart

¢ Kromme Haring Soetwater

Schwarzbier heeft een smaak die lijkt op een
mengsel van Pils en Brown Porter, met minder
restsuikers dan een Munchener Dunkel

' Zie https://brauwelt.com/en/on-tap/beers-of-the-
world/628011-schwarzbier of BJCP Beer Style
Guidelines 2021 Cat. 8B. Schwarzbier voor

meer informatie.

Sbrtebekes

Ry -

Bier/Spijscombinatie

Dit recept is van Thuringian Schwarzbier uit Dark
Lager door Thomas Kraus-Weyermann + Horst
Dornbusch p148: 79,2% svg, 4,8 vol % alc, 11,4° P, 78
EBC (https://www.maischemalzundmehr.de), 26 IBU, 0,50 gew
% CO,

Water: ‘Brun’ Black Dry-water: Calcium 50
mg/l, Magnesium 15 mg/l, Natrium 33
mg/l, Chloride 39 mg/l, Sulfaat 84 mg/l,
Bicarbonaat 145 mg/l. Om dicht bij die
samenstelling te komen hebben de apps
BeerSmith 3, Brewfather en Brewers Friend
https://www.brewersfriend.com/water-chemistry/
mooie tools om vanuit een bestaand water
dicht bij een geschikt Schwarzbier-water te
komen.

Granen 51,5 gew. % 3,8 EBC Pils, 41,5 gew. % 22,5 EBC
Munich, 4 gew. % 1.400 EBC CaraFa Special
111, 3 gew. % 3,9 EBC CaraPils.

Maisch: 4 L/kg maischdikte. Inmaischen bij 53°C en
gedurende 25 min. rusten. Verhogen tot 63°C
en gedurende 40 min. rusten. Verhogen tot
73°C en 25 min. rusten. Afmaischen bij 78°C
gedurende 10 min. Spoelen met 80°C water.

Koken: 60 min, 60 min. met Herkules tot 24 IBU, 15
min. met Perle tot 1.5 IBU en 5 min. met Saaz
tot 0.5 IBU

Vergisting: W-34/70 gist toevoegen bij 12°C en laten
oplopen tot maximum 14°C gedurende 9 dagen.
Afkoelen tot 2°C gedurende 7 dagen, gevolgd
door een lagering op 2°C gedurende 4 weken.

Dry Hop: nv.t

Onder 6% alc. vol
boven 30 EBC

[Technischeticne 1|

onder, 77-80% svg

4652
@ 11-13° Plato
50-115 EBC

bijna briljant 0,5 tot iets troebel 4,0
EBC

22-30 IBU
0,54 gew %

4,20-4,70

* De officiéle Stamwort-, Vol % Alc-,
EBC-, IBU-waardes en beschrijving

van het officiéle PGI ‘Munchener Bier
Schwarz-Bier document: https://ec.europa.
eu/info/food-farming-fisheries/food-safety-and-
quality/certification/quality-labels/geographical-
indications-register/details/EUGI00000013269
zijn: 11,3° Plato, 4,8 Vol % Alc, 70 EBC en
17 IBU en 'Licht kruidig, moutig aroma’
(Ur-Krostitzer Schwarzes?)

Het Kostritzer-maischschema is

van Roger Protz uit zijn boek The
Taste of Beer blz. 215
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IPA’s (nog steeds) juicy/hazy NEIPA's
Lagers

(Italian) Grape Ales

Hout- en fust gerijpte bieren

A.A. bieren (geen Pils)

Zure biertypen: o.a. kettle-sour

Wild en spontaan

Infused en ‘smaakjes’ bieren

Verzoeting 6
Copyright Derek Walsh & m”




De problemen van NEIPA

Eenheidsworst (teveel van hetzelfde)

Kost€En

Productie verliezen

Stabiliteit

Nitraat (20 gr/LT90 DH =150 mg / L)
Nitrosaminen @ (vergisting met Brettanomyces)
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Het terugkeer van...
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Oud Lembic Belgion Seison
Bruin Qued

Belgion Belgion Fruit Witbier

Dubbel Blone Lombic

Flanders Belgion Belgion Gueuze
Re [3

Belgian Beers
sl

B klassiekers + nieuwe hybriden (Tripel +
Tripel-IPA + ... )

Bockbieren
Lagers + Lagered Ales

Fresh/wet hop bieren
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Gulpener — IPA

« Biertype: Hoppy Lager (Dry Hop einde hoofdgisting)
 Gebrouwen sinds ?

« Gerstemout

« Cascade, Strisselspalt, Barbe Rouge + Mistral (Bio)
« Ondergist + gepasteuriseerd (voor haze stabiliteit)

6,0 vol. % alc.
14,9° Plato

14 EBC

40 IBU

73,8% SVG
0,50 gew % CO2
4,27 pH
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Stijl - BR

« Biertype: Fresh Hop gefermenteerd ‘gerstedrank’
« Gebrouwen sinds 2024

 30% gerstemout en 70% gerst (+ enzymen)

« Verse lokale hop

« American Ale gist

-

5,08 vol. % alc. (Bom)
10,88° Plato (om)
15,6 EBC (Bom)

19,9 IBU Bom)
88,56% SVG (Bom)
0,51 gew % CO2

4,14 pH
(t.h.t. APR. 2026 / Batch MB058)
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ruiven, sulkc hop gist

. Birtype: Grape Al [T
. Gebrouwen sinds 2020 ﬁz::i;:‘;f;”ﬁ;s:::ﬁ;? i ekl GG°°;S:“1G”P3,A;‘*§'L
« Pale-, melanoidin- + Special B mout, suiker

« Solaris, Johanniter, Souvignier Gris + Cabaret Noir druiven (Wijngaard Zonnestraal)
« Magnum, Saphir + Hallertauer Blanc

« US-05 bovengist

9,0 vol. % alc.
19,8° Plato

70 EBC (zonder
druiven)

28 IBU

82,0% SVG
0,58 gew % CO2
4,16 pH

nwmdxcntcn water, gerstemout,
'1|c ale. 9% vol - 28 IBU - inh. 3 o vol - IBU inh. 33cl

S Gy
Ef& ‘# [T é
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De toekomst?

Sterke afname van het aantal (huur) brouwerijen = minder markt
verzadiging

Strengere anti-alcohol beleid m] Bty o]
Efficiéntere moutsoorten — BelgoMalt NO-OX, 3 ‘-f_cr L
Viking No Lox Lager (minder veroudering + beter schuim) g Ak

Efficiéntere brouwprocessen — ongemout + enzymen

Efficiéntere hopproducten — Incognito® (gecon. WP extract), Salvo™ (a-
zadf extr.), HopZoil® (wet hop olién), Spectrum™ (gecon. DH extr.) en
Phantasm (Sauvignon Blanc schil poeder = Thiolen 1)

Efficiéntere gistsoorten - b.v. NovaLager + Pinnacle Crisp Sour

Meer inheems/historisch bieren en brouwmethoden - b.v. no boil
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